HARKISMUREKEPIHVI

Mureke:

250 g harkisti

200 g tuhkavuohenjuustoa ( ei vilttimiton)
1 sipuli hienonnettuna
2 valkosipulinkyntta hienonnettuna

1 kananmuna

1 t suoclaa
15 tl mustapippuria
1 rkl timjamin lehtii ja rakuunaa hienonnettuna
voita paistamiseen

200 g keltaisia kirsikkatomaatteja
1 dl vettd
0,5 dl sokeria
0,25 dl vakiviinaetikkaa

Lisaksi:
Voissa paistettua lehtikaalia

1. Freesaa sipulit pannulla voissa, lisdi vrtit. Sekoita kulhossa hirkis, sipulit, kananmuna seki

mausteet.

2. Anna massan asettua hetki ja paista siitd sen jilkeen nelji pihvia paistnpannulla.

3. Aseta pihvit uunipellille ja murenna vuchenjuustoa pailla.

4. Leikkaa tomaatteihin pieni viilto kuoreen veitselli ja kalttaa kirsikkatomaatit upottamalla ne
hetkeksi kiechuvaan veteen. Kunnes kuori alkaa hieman irrota, nosta ne jaikylmaan veteen ja
ota kuori pois.

5. Kuumenna vest, sokeri ja etikka kattilassa. Laita kuoritut tomaatit liemeen ja anna niiden

maustua n. 60 asteisessa liemessi puoli tuntia.
6. Gratinoi pihvit grillivastuksen alla.
Asettele voissa paistettu lehtikaalilautaselle, nosta pihvit viereen, laita osa tomaateista
kokonaisena ja osa hieman murskattuna jolloin saat myos kastikkeen lautaselle.
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